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Nous sommes heureux de vous accueillir !

Découvrez notre carte !
Vous y trouverez des plats d'ici et d'ailleurs.

Golts, saveurs & couleurs pour le plaisir des papilles.

Nous vous souhaitons un agréable moment.

Le Restaurant est ouvert de :
12h a 14h30 et de 19h a 22h

/— de 10h & 16h30 vous pouvez vous restaurer au Coco Bar
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Assiette d'accras, sauce créole 13.00€

— 12 pieces - céréales, poisson*

Assortiment de tapas 18.00€

3 nems, 3 samoussas, 6 accras - céréales, poisson*

feo fotrces

Terrine de campagne maison, 15.00€
cochon pays, pickles

oeufs, produits laitiers*

Assortiment de boudins créole et 15.00€
crudités

céréales, produits laitiers*

Paté en pot de lambi 18.00€

mollusque*

Thon et marlin fumé, 19.00€
rémoulade de papaye verte

poisson*

Ceviche de la mer caraibes, 19.00€
jus de citron vert et condiments péyi

poisson*

Rouleau de printemps thon/marlin mi-cuit, 19.00€
mayonnaise aux épices

oeufs, poisson, moutarde*

Foie gras de canard aux épices créoles, 21.00€
rhum vieux, chutney aux fruits

. . . Les allergénes*
Ces plats sont mis au choix pour les repas pris

en Demi-Pension & Pass Journée.
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Jeo Plule

Cheeseburger 23.00€

=== céréales (gluten), produits laitiers*

Fricassée de chatrou 26.00€

=== mollusques*

Blaff de poisson caraibes 28.00€

poisson*

Tartare de poisson d‘arrivage, 29.00€

aux condiments pays
(180g) - poisson*

“Bakoua Burger” du jour 27.00€

céréales (gluten), produits laitiers*

Bavette d’'aloyau, sauce au choix 29.00€
(280q) - produits laitiers*

Jarreton de porc caramélisé, 35.00€
écrasé de légume péyi, jus d'épices

Assiette de frites de pomme de terre 8.00€
fraiches maison

Nos plats sont accompagnés d’un assortiment de
garnitures du jour légumes et féculents

Les allergénes*

Ces plats sont mis au choix pour les repas pris
—— en Demi-Pension & Pass Journée.
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LES PATES FRAICHES ARTISANALES
Aux lambis et petits [égumes de saison 29.00€

céréales (gluten)*

Dombrés aux fruits de mer 24.00€

céréales (gluten), crustacés, poisson, mollusques*

Aux lardons et champignons de Paris 19.00€

=== céréales (gluten), produits laitiers*

Aux poulet et Ilégumes aux épices du soleil 23.00€

=== céréales (gluten), produits laitiers*

LES GRANDES SALADES

Salade fraicheur, verte, crudités 19.00€
et brochette de fruits
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Salade de poulet boucané, 21.00€
légumes cuits et crus
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Salade de poissons frais caraibes 23.00€

poisson*

Assiette créole 25.00€

duo de boudin, accras de morue, crabe farci, féroce d’avocat, crudités -
céréales (gluten), crustacés, poisson*

Les allergénes*

Ces plats sont mis au choix pour les repas pris
en Demi-Pension & Pass Journée.



pour 2 personnes :

Torpilleur de poissons grillés, 69.00€
sauce pays
o 75.00€

Cote de beeuf grillée,

accompagnements frites et Iégumes
environ 1 kg, origine UE

65.00€

Langouste entiere
10€ les 100g, selon arrivage - crustacés*

T vimilis

Menu du jour 45.00€

Entrée, plat, dessert

Suggestion du jour 28.00€

Plat

Vene b PAT ) Novsse
Accras 20.00€

Poulet / steack haché / poisson
Sans accras

1 boule de glace
16.00€

1 verre de jus de fruit

Les allergénes*
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feo Jesserde

~ Salade de fruits aux senteurs caraibes 9.00€

Blanc mangé coco 9.00€
== produits laitiers*
Noir soleil, croustillant acajou, 12.00€

coulis au citron
céréales (gluten), oeufs, produits laitiers*

Moelleux au chocolat, coulant 12.00€

caramel beurre salé
céréales (gluten), oeufs, produits laitiers*

Assortiment de glaces et sorbets 11.00€

3 boules - céréales (gluten), oeufs*

Tarte fine a la banane, 10.00€
sauce caramel, boule de glace

céréales (gluten), oeufs, produits laitiers*

Tartelette cheesecake vanille & cacahuete, 12.00€
sauce chocolat

céréales (gluten), oeufs, produits laitiers, fruits a coques*

Les gourmands : 14.00€

café ou thé ou rhum vieux ou prosecco
céréales (gluten), oeufs, produits laitiers, sulfites*

Les allergénes*

Ces plats sont mis au choix pour les repas pris
——— en Demi-Pension & Pass Journée.
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	MENU
	Nou Kontan Wè Zot  !
	Nous sommes heureux de vous accueillir !
	Découvrez notre carte !  Vous y trouverez des plats d’ici et d’ailleurs.
	Goûts, saveurs & couleurs pour le plaisir des papilles.
	Nous vous souhaitons un agréable moment.

	Les Apéritifs à Partager
	Assiette d’accras, sauce créole 12 pièces - céréales, poisson*
	Assortiment de tapas 3 nems, 3 samoussas, 6 accras - céréales, poisson*

	13.00€
	18.00€

	Les Entrées
	Terrine de campagne maison,  cochon pays, pickles oeufs, produits laitiers*
	Assortiment de boudins créole et crudités céréales, produits laitiers*

	Pâté en pot de lambi mollusque*
	Thon et marlin fumé,  rémoulade de papaye verte poisson*
	Ceviche de la mer caraïbes,  jus de citron vert et condiments péyi poisson*
	Rouleau de printemps thon/marlin mi-cuit, mayonnaise aux épices oeufs, poisson, moutarde*
	Foie gras de canard aux épices créoles, rhum vieux, chutney aux fruits
	15.00€
	15.00€
	18.00€
	19.00€
	19.00€
	19.00€
	21.00€
	Les allergènes*


	Les Plats
	Cheeseburger céréales (gluten), produits laitiers*
	Fricassée de chatrou mollusques*
	Blaff de poisson caraïbes poisson*
	Tartare de poisson d’arrivage,  aux condiments pays (180g) - poisson*
	“Bakoua Burger” du jour céréales (gluten), produits laitiers*

	Bavette d’aloyau, sauce au choix (280g) - produits laitiers*
	Jarreton de porc caramélisé,  écrasé de légume péyi, jus d’épices
	Assiette de frites de pomme de terre fraiches maison
	23.00€
	26.00€
	28.00€
	29.00€
	27.00€
	29.00€
	35.00€
	8.00€
	Nos plats sont accompagnés d’un assortiment de garnitures du jour légumes et féculents
	Les allergènes*


	LES PÂTES FRAÎCHES ARTISANALES
	Aux lambis et petits légumes de saison céréales (gluten)*
	Dombrés aux fruits de mer céréales (gluten), crustacés, poisson, mollusques*
	Aux lardons et champignons de Paris céréales (gluten), produits laitiers*
	Aux poulet et légumes aux épices du soleil céréales (gluten), produits laitiers*

	29.00€
	24.00€
	19.00€
	23.00€

	LES GRANDES SALADES
	Salade fraicheur, verte, crudités et brochette de fruits
	Salade de poulet boucané, légumes cuits et crus
	Salade de poissons frais caraïbes poisson*
	Assiette créole duo de boudin, accras de morue, crabe farci, féroce d’avocat, crudités - céréales (gluten), crustacés, poisson*

	19.00€
	21.00€
	23.00€
	25.00€
	Les allergènes*


	Suggestions d ‘Exception  pour 2 personnes :
	Torpilleur de poissons grillés,  sauce pays poisson*
	Côte de bœuf grillée, accompagnements frites et légumes environ 1 kg, origine UE
	Langouste entière  10€ les 100g, selon arrivage - crustacés*
	69.00€
	75.00€
	65.00€

	Formules
	Suggestion du jour Plat
	45.00€
	28.00€

	Menu du Petit Mousse
	Accras Poulet / steack haché / poisson 1 boule de glace 1 verre de jus de fruit
	20.00€
	sans accras

	16.00€
	Les allergènes*


	Les Desserts
	Salade de fruits aux senteurs caraïbes
	Blanc mangé coco produits laitiers*

	Noir soleil, croustillant acajou, coulis au citron céréales (gluten), oeufs, produits laitiers*
	Moelleux au chocolat, coulant caramel beurre salé céréales (gluten), oeufs, produits laitiers*
	Assortiment de glaces et sorbets 3 boules - céréales (gluten), oeufs*
	Tarte fine à la banane, sauce caramel, boule de glace céréales (gluten), oeufs, produits laitiers*
	Tartelette cheesecake vanille & cacahuète, sauce chocolat céréales (gluten), oeufs, produits laitiers, fruits à coques*
	Les gourmands : café ou thé ou rhum vieux ou prosecco céréales (gluten), oeufs, produits laitiers, sulfites*

	9.00€
	9.00€
	12.00€
	12.00€
	11.00€
	10.00€
	12.00€
	14.00€
	Les allergènes*



