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Cromesquis de canard, creme de champignons a 1’huile
de truffe, pickles de moutarde
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Raviole de langouste fumée, bisque au lait de coco, coulis
de betterave, caviar d’Agquitaine, croustillant aux herbes

fofor

« Loup des Caraibes rd6ti au beurre citron, carottes
en textures aux agrumes, sauce cacahuete
. Sashimi de loup, sauce ponzu, coulis de maracuja,
amandes

Cannelé bordelais, crémeux au rhum vieux, praliné
amandes noisettes, biscuit cacao a la fleur de sel
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Cromesquis de canard, creme de champignons a 1’huile de

truffe, pickles de moutarde

A

Raviole de langouste fumée, bisque au lait de coco, coulis de

betterave, caviar d’Aquitaine, croustillant aux herbes

fofor

« Loup des Caraibes rdéti au beurre citron, carottes en textures

au
. Sashimi de loup,

Caille au foie gras

X agrumes, sauce cacahuete
sauce ponzu, coulis de maracuja, amandes
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, Champignons du Robert, jus de viande au

rhum vieux, coulis de fruits rouges, condiment roquette,

crémeux au lard, cuisse confite et fumée, guanciale
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Sélection de fromages, Confiture de fruits rouges

Cannelé bordelais,
noisettes,

crémeux au rhum vieux, praliné amandes
biscuit cacao a la fleur de sel

Expresso Martiniguais
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