Softs

Jus de fruits (orange,ananas, goyave, maracudja, tropical)
Orangina 33cl

Coca Cola 50cl

Coca Cola zéro 50 cl

Orange pressée

Didier nature/ citron 50 cl

Didier 1.25L

San Pellegrino 75 cl

Chanflor 1.5L a emporter

‘Bieres

Lorraine pression 25 cl
Lorraine pression 50 cl
Lorraine 33cl
Heineken

BAM / BAM Minette

Carte des Boissons

2.50 €
3.00 €
3.50 €
3.50 €
4.50 €
2.50 €
4.00 €
5.50€
2.50 €

3.00 €
5.50 €
3.50 €
4.00 €
6.00 €

Sirop a l'eau (menthe, grenadine, orgeat)
Fuze tea péche 33cl

Schweppes Tonic 50 cl

Schweppes Agrumes 50 cl

Citron pressé

Chanflor 50 cl

Mabello 1L

Evian 1.5L

Affligem pression 25 cl
Affligem pression 50 cl
Leffe 33 cl
Hoeggarden 33 cl
Desperados

2.00 €
3.00 €
3.50 €
3.50 €
5.00 €
2.50 €
4.00 €
5.00 €

450 €
8.50 €
6.00 €
6.00 €
6.00 €



Cocktails
Avec Alcool

Planteur

Green Club (jus frais, menthe, gin)
Pina Colada

Gin Fizz

Sans Alcool

Virgin Mojito
Green (Jus de fruits frais, menthe, orgeat)

Alcool

Ti punch blanc St James

Punch vieux Saint James

Vin au verre rouge, blanc, rosé
Martini blanc / Rouge

Whisky, gin, vodka, soda

JM Vieux

7.00 €
8.00 €
10.00 €
8.00 €

6.00 €
6.00 €

4.00 €
5.00 €
5.00 €
4.00 €
8.00 €
7.00 €

Mojito
Caipirinha
Daiquiri
Mojito Royal

Virgin Colada

Ti punch blanc Neisson

Coupe de champagne
Ricard

Get 27

Clément vieux

9.00 €
8.00 €
8.00 €
10.00 €

7.00 €

5.00 €

12.00 €
5.00 €
7.00 €
7.00 €



La Cave

Vin au verre : 5.00 €
Rouge : Chateau Vrai caillou, 2017, Bordeaux supérieur
Blanc : Chateau Saint Florin, 2018, Bordeaux

Rosé : Plaisir’ Osé, 2021

Vin Blanc Vin Rouge
Le Tendre Chardonnay, 2020 26.00 € Saumur Champigny, 2020 28.00 €
Sancerre, Filigrane, 2019 34.00 € Saint Emilion, Chateau Verdot, 2019 34.00 €
Chablis Gauthéron, 2020 36.00 € Crozes Hermitage, Les 3 Lys, 2021 49.00 €
Viré Clessé, Louis Latour, 2020 42.00 € Saint Emilion Grand Cru,

Chateau Trapaud 2019 68.00 €
Vin Rosé Champagne
Coteaux d’Aix en Provence, 2020 26.00 € Mercier 75.00 €
Plaisir'Osé, Méditerranée, 2021 29.00 €

Gris Blanc, 2021 36.00 €



Entrées

Assiette d’accras de morue

Tartare de thon aux épices et sésames

Ravioles de lambi, émulsion coco et curry vert

Salade de demi-camembert, chips de lard, compotée d’oignons

Carpaccio de boeuf a I'huile de basilic, copeaux de parmesan

6.50 €

14.00 €

18.00 €

12.00 €

14.00 €



Suggestions féte des péres 23€

Jarrét d’agneau, jus corsé au vin rouge, écrasé de pommes de terre
Ou

Mi cuit de saumon, wok de |égumes, mesclun de salade, réduction passion



Plats

Coté Terre

Entrecote de boeuf (env. 260g), sauce poivre ou roquefort, Frites maison, salade
Travers de porc marinés, sauce barbecue, Frites maison, mesclun de salade
Cote Mer

Tartare de thon king size, frites maison, mesclun de salade

Mi cuit de thon, sauce vierge, légumes du jour

Lasagnes de lambi al forno gratiné a la mozzarella

Cappelini de noix de Saint Jacques et queues de crevettes,

Bisque de crustacés en émulsion, copeaux de parmesan

26.00 €

18.00 €

22.00 €

23.00 €

24.50 €

24.50 €



Menu enfant : Filet de poisson ou steack haché, accompagnement au choix
+ un jus de fruit + une boule de glace

Desserts
Café gourmand, creme briilée caramel, gateau chocolat, Paris Brest, sphére coco
Verrine Passion exotique, Salade de fruits exotiques, mousse coco, crémeux passion
Paris Brest
Entremet chocolat caramel

Sunday Glace chocolat, coulis caramel, éclat de cookies

Glaces :
Magnum : Classique, Amandes, Chocolat, caramel 3.50 €

Boules de Glace :

12.50 €

10.00 €

8.00 €

8.00 €

8.00 €

8.00 €



Vanille, Chocolat, Citron, Passion, Rhum raisin, Goyave

1 Boule 2.50 €
2 Boules 4.50 €
3 Boules 6.00 €




