KANAWA

SEAVIEW RESTAURANT & BAR

Le restaurant le KANAWA et son équipe
sont heureux de vous accueillir !

) @kanawarestaurant
@kanawa.restaurant

Tous nos plats sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : Gluten, Crustacés, Eufs,
Arachides, Poissons, Soja, Fruits a coques, Céleri, Moutarde, Sésame, Sulfites, Lupin,
Mollusques.

MERCI D’INFORMER L’EQUIPE DE SALLE POUR TOUTES ALLERGIES.




A partager ou pas

Ceviche de marlin

Condiment lait de coco, coriandre, basilic
Marlin Ceviche, Coconut milk with coriander and basil

Tataki de thon mariné au soja
Compotée de papaye verte, coulis d’oignon rouge

Soy marinated tuna tataki, Green papaya compote, red onion coulis

Bonbons croustillants de poitrine de cochon local

Marinés et cuits en 12h, accompagnés d’un ketchup bonda

manjak maison

Crispy pork belly, Marinated and cooked for 12 hours, served with

homemade bonda manjak ketchup

Féroce d’avocat
Légerement relevé

Avocado « féroce », slightly spiced

Rillette de thon frais
Piment végétarien, oignon péyi, persil
Fresh tuna rillette, vegetarian pepper, peyi onion, parsley

Accras de morue

Sauce chien ou bondamanjak
Cod accras, local sauce, or bonda manjak

Mini bokits maison

Viande de beeuf confite & sauce pimentée
Homemade mini bokits, beef confit & chilli sauce

Tous nos prix sont nets T.T.C. Service compris

12€

10€

12€/5p.

8€

8€

8€/8p.

10€/3p.




Pour commencer

Tartare de poisson selon la péche 11€
Huile de basilic citron, oignon péyi, piment végétarien
Fish Tartar, lemon and basil oil, local onion and mild pepper

Foie gras mi-cuit 4 épices et champagne

Brioche au beurre et confiture de papaye au bois d’inde 17¢€
Foie gras 4 spices and Champagne, Brioche and papaye jam with « Bois

d’Inde ».

Carpaccio de boeuf de Salers 12€

Oignon peyi, persil, capres, parmesan et huile d’olive
Beef carpaccio from Salers, local onion, parsley, capers, parmesan and
olive oil.

Tous nos prix sont nets T.T.C. Service compris




Pour la suite

Tataki de thon au Mizo

Déclinaison de banane plantain, souskai de mangue, crémeux d’avocat aux
herbes fraiches, réduction d’arétes, crumble Pistache

Mizo Tuna tataki, Variation of banana, creamy avocado with fresh herbs, fish
bones reduction, pistachio crumble

Poisson griIIé (selon arrivage)

Deux accompagnements au choix (riz, purée ou légumes)

Grilled fish according to the catch , choice of two sides (rice, mashed potatoes
or vegetables)

Filet de Pintade du Vauclin

Déclinaison autour du mais, ail confit croquant de noisette, chou rouge, jus de
volaille au maracudja

Filet of guinea fowl from Vauclin, declination around corn, garlic confit, crispy
with nuts, red cabbage, poultry juice with mar

Travers de porc local mariné et cuit lentement

Sauce cacahuete et fine salade de légumes croquants marinés aux saveurs
japonaises

Marinated and simmered local pork ribs, peanut sauce and crisp Japanese-
flavored marinated vegetable salad

26€

21€

24€

23€




Coté Salades Péyi

Salade de cheévre

Cacahuete, oignon péyi, piment végétarien, crolton persillé, 16€
vinaigrette au miel

Goat salad, peanut, local onion, vegetarian pepper, marbled crouton,

honey dressing

Crevette marinée a la tomate

Mangue poivrée, oignon péyi, piment végétarien crolton persillé, 17¢€
vinaigrette
Shrimp marinated in tomato, peppery mango, local onion, vegetarian
chilli, marbled crouton, dressing
Salade Poulet boucané
16€

Parmesan, persil, oignon péyi
Grilled smoked Chicken salad, parmesan, parsley, onion local

Menu enfant - 14 € (de 3 a 10 ans)

Une boisson
Jus de fruit, sirop de grenadine ou menthe a l'eau
Fruit juice, grenadine syrup or syrup mint

Filet de péche du jour
Fish of the day

Ou

Nuggets de dinde maison
Homemade Turkey Nuggets

Accompagnement au choix

Purée, pates ou riz
Side dish : mash potatoes purée, pasta or rice

Glaces 2 boules (parfum au choix)
Ice cream 2 balls (perfume of your choice)

Tous nos prix sont nets T.T.C. Service compris




Pour bien finir le repas

Creme brulée
Vanille péyi & rhum vieux
Local vanilla and old rum

Chocolat blanc pistache noix de coco

Ganache chocolat blanc noix de coco, creme anglaise pistache,
gelée de noix de coco Nougatine, pistache zeste de citron vert
White chocolate pistachio coconut, pistachio custard, white
chocolate coconut ganache Nougatine coconut jelly, pistachio and
lime zest

Pavlova déstructurée, fruits rouges, hibiscus, basilic
Fine meringue, creme mascarpone et mire, coulis de fraise et
gelée a I'hibiscus et basilic

Unstructured pavlova, red fruits, hibiscus, basil, fine meringue,
mascarpone and blackberry cream, strawberry coulis and hibiscus
and basil jelly

Salade de fruits frais
Fresh fruits salad

Café gourmand
Yummy coffee

Champagne gourmand
Bubbles with sweets

Tous nos prix sont nets T.T.C. Service compris

8€

9€

9€

8€

11€

18€




Les Glaces

Les parfums

Ananas, goyave, litchi, mangue, fraise, passion, noix de coco
citron vert, rhum-raisins, vanille, vanille pacane, cacahueéte,

caramel beurre salé, chocolat

Pineapple, guava, lychee, mango, strawberry, passion fruit, lime, coconut,

grapes rum, vanilla, pecan vanilla, peanut, salted butter caramel, chocolate.

Madinina

1 passion, 1 mangue, 1 goyave, coulis de fruits, chantilly
1 passion fruits, 1 mango, 1 guava, fruits sauce, whipped cream

Gourmande
1 cacahuete, 1 caramel beurre salé, 1 vanille pacane,

coulis de caramel, chantilly
1 peanuts, 1 salted caramel, 1 pecan vanilla, caramel sauce, whipped
cream

Douceur des iles

1 goyave, 1 litchi, 1 noix de coco, coulis de fruits, chantilly
lguava, 1 lychee, 1 coconut, fruits sauce, whipped cream

Surprise
3 boules au choix, coulis au choix, chantilly
3ice cream balls of your choice, whipped cream

Doudou

2 citron vert, 1 noix de coco, shrubb
2 green lime, 1 coconut and shrubb

Antillaise

2 rhum-raisins, 1 ananas, rhum vieux
2 rum grapes, 1 pineapple, old rum

Tous nos prix sont nets T.T.C. Service compris

8€

8€

8€

8€

10€

10€




Nos Cocktails

Mojito (royal + 2€)

Sucre de canne, citron vert, menthe, rhum, eau gazeuse
Cane sugar, lime, mint, rum, sparkling water

Pifia colada

Jus d’ananas, glace coco, rhum vieux, sucre de canne
Pineapple juice, coconut ice cream, old rum, cane sugar

Coco Mango

Glace coco, purée de mangue, jus d’ananas, rhum vieux, citron vert,

sucre de canne

Coconut ice cream, mango puree, pineapple juice, old rum, lime, cane sugar

Tequila Sunrise

Tequila, jus d’orange, grenadine

Tequila, orange juice, grenadine

Gin Fizz

Gin, jus de citron, eau gazeuse, sucre de canne
Gin, lemon juice, soda water, cane sugar

Daiquiri
Sucre de canne, citron vert, rhum vieux, rhum blanc, sorbet citron
Cane sugar, lime, old rum, white rum, lemon sorbet

Apérol Spritz
Apérol, prosecco, eau gazeuse
Apperol, prosecco, sparkling water

Cuba libre

Coca-cola, citron vert, rhum vieux
Coca-cola, lime, old rum

Le Mabouya

Jus d’ananas, glace coco, rhum vieux, curacao
Pineapple juice, coconut ice cream, old rum, cura¢ao

Le Julie’s

Martini blanc, rhum vieux, champagne, creme de framboise
White martini, old rum, champagne, raspberry cream

Tous nos prix sont nets T.T.C. Service compris

10€

10€

10€

10€

10€

10€

10€

10€

10€

12€




Nos Mocktails

Mojito
Sucre de canne, citron vert, menthe, sprite
Cane sugar, lime, mint, sprite

Pifa colada

Jus d’ananas, glace coco, cannelle
Pineapple juice, coconut ice cream, cinnamon

Mango colada
Glace coco, purée de mangue, jus d’ananas, citron vert, sucre de

canne
Coconut ice cream, mango puree, pineapple juice, lime, cane sugar

Carribean Sun
Jus d’orange, jus d’ananas, jus passion, sirop de grenadine
Orange juice, pineapple juice, passion juice, grenadine syrup

Bora Bora
Jus d’ananas, jus passion, jus citron vert, sirop de curagao
Pineapple juice, passion juice, lime juice, curagao syrup

Madinina

Jus de mangue, jus de passion, jus de goyave
Mango juice, passion juice, guava juice

Tous nos prix sont nets T.T.C. Service compris

8€

8€

8€

8€

8€

8€




Softs

3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€

2€

2€
2,50€

2€

Eaux

3€
4€
3,5€

Un rafraichissement

Coca-cola (0,50 cl)
Coca-cola Zéro (0,50 cl)
Sprite (0,50 cl)

Orangina (0,50 cl)
Schweppes (0,50 cl)
Chanflor Thé (0,50 cl)
Sirop de menthe (0,50 cl)
Grenadine (0,50 cl)

Jus de fruits (0,20 cl)

(Ananas, Orange, Cerise,
Goyave, Mangue,
Passion)

Sirop de menthe ou
grenadine (0,50 cl)

Didier/ citron
(0,50cl)

Didier (1,5L)
Chanflor (1,51)

Tous nos prix sont nets T.T.C. Service compris

Bieres

5€ Heineken (33 cl)
4,50€ Lorraine (33 cl)

6€ Desperados (33 cl)
6,50€ DesperadosRed (33cl)
4,50€ Bam pale Ale (33 cl)

5€ Bam blanche (33 cl)
4,50€ Bam IPA(33¢l)
Pressions
3,50€ Lorraine(25cl)
6,50€ Lorraine(50¢l)

4€  BAM (25 cl)
7,50€  BAM (50 cl)




D’autres boissons

L’apéro

5€
5€
5€
5€
5€
5€
11€
8€
8€
12€
15€
4€

5€

7€
7€

Ricard (2 cl)

Martini blanc (4 cl)
Martini rouge (4 cl)
Porto blanc (6 cl)

Porto rouge(6 cl)

Kir vin blanc (10 cl)

Kir Royal

Tequila, gin,vodka (4cl)
Whisky AIKAN Blend (4cl)
Whisky AIKAN Extra (4 cl)
Whisky AIKAN Artist(4 cl)

Ti Punch blanc Hardy
(4cl)

Ti Punch vieux Hardy
(4 cl)

Punch coco (12 cl)

Planteur (12 cl)

Booster

2,50€
2,50€
3,50€
3,50€
3€ Café creme
3€ Thé
4,50€

Expresso
Café allongé
Double expresso

Cappuccino

Chocolat chaud

Digestifs
7€ Get27 (5cl)
7€ Cognac (4 cl)

7€  Shrubb (4 cl)

La cave du Kanawa

Demandeznotrecartedesrhumsvieuxetwhiskyadégustersansmodération.




Tous nos prix sont nets T.T.C. Service compris



