
Les vins
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AOC Côtes du Rhône, Les Vignerons d’Estezargues 
“Les grin-galets”
" Notes de fruits rouges, groseille et cerise ou noirs avec la mûre. Pointe d’épices en
finale "

8 , 5 0 €  /  3 0 €

AOP Vacqueyras, Domaine Fontavin “Il était une fois”
70% Grenache, 15% Mourvèdre, 15% Syrah
" Nez de fruits rouges : mûre, cassis, petites baies. La densité du fruit se marie aux
tanins francs et délicats. L’ensemble est soyeux, élégant et long"

 4 5 €AOC Morgon, Domaine Daniel Bulliat
100% Gamay 
“Un nez floral, de la rondeur, de la fraîcheur, ce Morgon dispose de tous les atouts
pour séduire les amateurs de Crus du Beaujolais à la fois élégants et savoureux.”

AOP Maranges, Domaine Milan, 2022
100% Pinot noir
"Vin avec une jolie puissance et aux arômes de cerise. Belle fraîcheur”

"

5 0 €

6 3 €

AOC Beaune, Domaine Jean-Claude Rateau, “Les beaux et Bons” 2022
100 % Pinot noir 
"Nez harmonieux, arômes de fleurs séchées et de cerise avec une bouche intense et
souple apportant des notes de groseille et cassis."

7 6 €AOP Saint-Emilion Grand Cru “Aux Plantes”, Domaine Cazenave 2019
100% Merlot
“La bouche est à la fois riche et ronde, assez intense, fruitée (framboise, cerise), épicée
avec de fines notes boisées. Très belle structure."

8 0 €

V E R R E /  B O U T E I L L E

AOP Côtes du Roussillon, Domaine Singla, Cuvée n°5
60% Syrah, 40% Carignan
 De jolies notes de fruits rouges. Des tanins discrets, une matière douce et équilibrée.

9 , 5 €  /  3 7 €
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Touraine Sauvignon, Les Athlètes du vin
" Vin avec des arômes de fleurs blanches et d’agrumes, tels que le citron et le
pamplemousse .belle fraicheur "

8 , 5 €  /  3 4 €

IGP Cévennes, Freesia blanc, Mas d’Espanet 
90% Viognier, 10% Grenache
«Notes de fleurs du verger et d’acacia, minéral et fruité, ce que l’on apprécie pour
un Viognier souvent marqué par le gras et l’opulence.”

9 €  /  3 6 €

AOC Alsace, Riesling, Domaine Ginglinger
100% Riesling
“Arômes d’agrumes et de fleurs blanches. Son attaque est vive et généreuse sur des
notes citronées typiques du cépage”

4 8 €

AOC Sancerre, Domaine Pierre Martin  2022
100% Sauvignon
"Minéral et complexe aux arômes fruités et floraux offrant une jolie finale persistante " 

AOC Condrieu, Domaine Aurélien Chataignier 2021
100% Viognier
" Expressif et subtil, notes de fruits à chair blanche, touche floral et une pointe miellée"

6 5 €

9 7 €

Vouvray "Spring", Domaine Vincent Carême
100% Chenin blanc
"Notes d’agrumes, de poires, de pommes, de miel et de fruits jaunes. Une acidité
fraîche et une texture légèrement grasse”

 4 3 €

AOC Petit Chablis, Domaine Christophe et Fils
100% Chardonnay
Le nez, très frais, révèle des notes mentholées et citronnées. En bouche, l’attaque est
plutôt ronde, suivie d’une fraîcheur dynamique et percutante mais très agréable et
très pure.

  5 5 €

V E R R E  / B O U T E I L L E
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IGP Cévennes, Freesia Rosé, Mas d’Espanet
80% Grenache, 20% Cinsault
“Le nez est fin sur des arômes de fruits rouges, framboise, groseille. L'attaque est
fraîche, équilibrée, raffinée et gourmande. “

9 €  /  3 6 €

L'Escale

AOP Côtes-de-Provence, Camille, Domaine Turenne
50% Grenache, 40% Cinsault, 10% Syrah
«Intensité marquée par le Cinsault, évoluant sur de la violette, des fruits rouges, fraise
tagada, groseille. Bouche gourmande et fraîche de belle amplitude » 

4 2 €

Esterlin Brut Eclat 
30% Chardonnay, 10% Pinot Noir, 60% Pinot Meunier
" Un nez puissant de fruits compotés et fruits secs mais une bouche ample, tendre et
riche accompagnée d'une belle fraîcheur "

Jeeper Grand Assemblage 
60% Chardonnay, 25% Pinot Noir, 15% Pinot Meunier
"Nez floral et fruité. Belle longueur en bouche sur la finesse de fruits exotiques.
Texture crémeuse, fines bulles raffinées"

Jeeper Blanc de Blancs Grande Réserve
100% Chardonnay
" Nez floral et minéral avec une bouche précise et équilibrée. On retrouve des notes de
miel ou encore de pain toasté "

1 5 €  /  7 5 €

1 1 0 €

C H A M P A G N E S

9 5 €
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