
Les Vins 
Vins Blancs :    75Cl au verre 15cl 
ALSACE 
Gewurtztraminer  Weysbeck 2016 30.00€ 
 
ARDECHE IGP 
Chardonnay Louis Latour 2017 30.00€ 7.00€ 
Viognier Louis Latour 2016 40.00€  
Ardèche par Passion Cave de Ruoms 2018 24.00 € 6.00€ 
 
BORDEAUX 
Entre 2 Mers Kressman 2017 19.00€ 6.00€ 
 
BOURGOGNE 
Bourgogne Aligoté Collin-bourisset 2018 39.00€ 8.00€ 
Mâcon-Lugny Les Genièvres 2016 41.00€ 
Chablis Collin-bourisset 2017 58.00€ 
 
LOIRE 
Muscadet sur lie Domaine du Landreau village 2017 29.00€ 
Sancerre Pascal Jolivet 2018 52.00€ 13.00€ 
Pouilly Fumé de Ladoucette 2017 61.00€ 
 
VALLEE DU RHONE 
Crozes-Hermitage Guigal 2016 59.00€ 
 
SUD-OUEST COTES DE GASCOGNE IGP 
Premières Grives (fruité, doux) Dne du Tariquet 2018 35.00€ 8.00€ 
 
LANGUEDOC IGP 
Val de Montferrand Bergerie de l’Hortus 2018 42.00€ 
 
  



Les Vins 
Vins Rosés :   75Cl au verre 15cl 
PROVENCE 
Bandol Dne de la Sufrène 2016 42.00€ 
Côtes de Provence Minuty Moment 2017 34.00€ 7.00€ 
Côtes de Provence Inspiration de Berne  2017 44.00€  
Côtes de Provence  Clos Beylesse  2016 53.00€ 
 
IGP CAMARGUE 
Grin de Sables (bio) Jean-Jean 2017 24.00€ 6.00€   
 
VALLEE DU RHONE 
Tavel Les Eglantiers 2018 29.00€  
 
Vins Rouges :        75Cl  au verre 15cl 
BORDEAUX  
Côtes de Blaye  Château Ricaud  2015  26.00€ 6.00€ 
Graves de Vayres  Ch Cantelaudette  2016  30.00€  
Côtes de Castillon (bio) Ch Lagrange Monbadon 2015  33.00 € 8.00€ 
Mouton Cadet  Maison Rothschild  2015  40.00€  
Haut Médoc cru bourgeois Ch Cambon la Pelouse 2011  51.00€  
Saint Emilion  grand cru Ch Boutisse    2015  58.00€ 15.00€  
Margaux    La Sirène de Giscours 2010  83.00€  
 
BEAUJOLAIS  
Brouilly   Les Terres Bleues  2016  35.00€ 
 
LANGUEDOC  
Pic St Loup   Bergerie de l’Hortus  2017  42.00€ 
Grès de Montpellier (bio) Mas de lunès   2015  44.00€ 
 
LOIRE 
Saumur Champigny  Dne des Bleuces  2016  34.00€ 7.00€ 
Sancerre Pascal Jolivet 2017 53.00€ 
 
VALLEE DU RHONE 
Côtes du Rhône  Dne du Haut Gibard  2017  22.00€  
Crozes-Hermitage  Pierre Dupond  2017  45.00€  
 
 
Les années peuvent changer en fonction de l’arrivage chez notre caviste 


