
TÉTÉ DWÈT 

TAPAS  
 

YO RIVÉ, SÉ PÉCHÈ A  
ACRAS DE MORUE    7.00 € 
MARINADES DE CREVETTES (beignets)    9.00 €                
FÉROCE D’AVOCAT    9.00 €                
KWOK KANO AU MARLIN FUMÉ         9.00 € 
SOUSKAY DE POISSON CRU, saveurs du moment    10.00 €         
DUO DE TARTARE DE MARLIN FUMÉ, lait de Coco et huile de gros de Thym   11.00 € 
FILETS DE BALAOUS FRITS & BANANE JAUNE, tartare kréol    11.00 € 
SOUSKAY DE CREVETTES SAUVAGES AU RHUM VIEUX    12.00 € 
 
YO PA TROUVÉ PWASON 
CHIKTAY DE POULET FUMÉ    8.00 €   
KWOK KANO AU JAMBON DE NOEL         8.00 € 
SOUSKAY DE ROGNONS DE BŒUF    9.00 € 
POULET JERK, pikliz.           (spécialité Jamaïcaine)    10.00 € 
AIGUILLETTE DE POULET PANÉE COCO, SAUCE COLOMBO A LA MANGUE  10.00 € 
KASSAV’ FRITES AU COLOMBO DE BŒUF           11.00 € 
 
SÉ LÉGIM KI NI 
ASSIETTE DE BANANE JAUNE FRITE    5.00 € 
ACRAS DE LÉGUMES    7.00 € 
SOUSKAY DE FRUITS ET LÉGUMES DU MARCHÉ    8.00 € 
KASSAV’ FRITES AU COLOMBO DE SOJA           10.00 € 
 
Pour les Ti moun de moins de 8 ans, nous vous suggérons les tapas qui seront accompagnés d’une 
garniture au choix 
 

ENTRÉES 

 
CROQUETTES PATATE DOUCE À LA MORUE, guasacaca, manioc et chiktay de morue 12.00 € 
SOUPE DE MAÏS ET CREVETTES SAUVAGES,       (spécialité Mexicaine)    13.00 € 
BLAFF D’OURSINS BLANCS (125g)    27.00 € 
  



TÉTÉ DWÈT 

SUITES 

 
YO RIVÉ, SÉ PÉCHÈ A  
FILET DE POISSON DU JOUR SNACKÉ, Guasacaca et Sauce Kréol    19.00 € 
FILET DE POISSON DU JOUR FRIT MARINÉ    20.00 € 
SOUPE DE MAÏS ET CREVETTES SAUVAGES,       (spécialité Mexicaine)    23.00 € 
BLAFF D’OURSINS BLANCS (250g)    44.00 € 
 
YO PA TROUVÉ PWASON 
POULET JERK, riz jamaïcain, bananes jaunes frites, pikliz        (spécialité Jamaïcaine)* 19.00 € 
ROUSSI DE PORC AU RHUM BLANC    21.00 € 
MAGRET DE CANARD POÊLÉ, sauce Tamarin    23.00 € 
ENTRECOTE BLACK ANGUS GRILLÉE, sauce au choix (300g) Origine Uruguay   24.00 € 
 
*Plat complet 
 
 
 
LES SAUCES 
Kréol, Coco, Guasacaca (avocat, coriandre), Tartare Kréol, Poivres, Colombo à la mangue, Tamarin   
Purée de piment Bondamanjak, Pikliz (sauce pimentée jamaïcaine) 
 
Tous** nos plats sont accompagnés d’une délicieuse recette de légumes pays 
Vous pouvez aussi choisir Riz blanc kréol, Bananes frites, Haricots rouges et salaisons de porc, Riz 
jamaïcain (riz, haricots rouges et lait de coco), Frites ou Crudités  
Précisez-le au serveur (jusqu’à 3 garnitures par assiette) 
**Les plats complets ont une garniture fixe 
 
 

SALADES 
CHIKTAY DE POULET FUMÉ  17.00 €         
SOUSKAY DE POISSON CRU À L’ORANGE PÉYI 19.00 € 
TARTARE DE MARLIN FUMÉ, lait de Coco et huile de gros de Thym 21.00 € 
SOUSKAY DE CREVETTE AU RHUM VIEUX 23.00 € 
 
 
 

Liste	des	allergènes	dans	nos	mets	à	disposition	;	demandez	à	votre	serveur	

Toute notre cuisine est faite maison, travaillée sur place par notre Chef et son équipe (sauf les frites)
  


